Lundi 11 Mai

Choix d‘entrée avec
poisson

Ro6ti de porc au
maroilles
Courgettes, pommes
country

Choix de fruits cuits

Ecole
Saint Pierre

Mardi 12 Mai
Choix de crudités

Emincé de dinde
sauce soja
Pates
Brunoise de légumes

zEnVies

Patisserie

Les produits de saison sont
indiqués par un *

MENUS DU 11 MAI

de fruits

Chaque jour, choix de laitages et ]

Mercredi 13 Mai

Jeudi 14 Mai

Férié

Vendredi 15 Mai

Fermé

Lundi 08 Juin

Choix de patisseries
salées

Steak haché sauce
tomate
Pates, poélée
asiatique

EnVies

Choix de fruits

Mardi 09 Juin

Choix de crudités

Escalope de veau
aux champignons
Boulgour, fondue de
poireaux

.:EnVies

Choix de fruits cuits

Mercredi 10 Juin

EnVie:

de modifier & tout moment la composition des menus en fonction de |'approvisionnement

Jeudi 11 Juin

Choix de salade
composée
Cote de porc
Charcutiere*
(*escalope de porc pour
les maternelles)
Pommes frites,

brunoise de légumes

Choix de fruits (dont
melon)

Vendredi 12 Juin

Choix de crudités

Emietté de saumon
Riz, carottes au jus
Salade

Choix de desserts
lactés

Lundi 18 Mai

Choix de crudités

Sauté de boeuf au
pain d‘épices
Aubergines grillées
Pates

Choix de fruits

Mardi 19 Mai

Choix de pdatisseries
salées

Sauté de porc au
caramel
Lentilles aux carottes
Caroftes au jus
Salade

zEnVies

Choix de fruits cuits

Jeudi 21 Mai

Rencontre du gout:

Choix de légumes
cuits

Brochette de dinde
en waterzoi
Riz aux |égumes,
julienne de iégumes

zEnVies

- ‘Pétisserie

Vendredi 22 Mai

Choix de crudités
Dos de colin
Tomate rotie

Boulgour

Choix de laitages

Lundi 15 Juin

Choix d’entrée avec
poisson

Escalope de porc
sauce barbecue
Piperade (avec
poivrons)
Pommes
boulangéres

Choix de laitages

Mardi 16 Juin

Choix de crudités

Nugget's de volaille
Semoule aux raisins
Ratatouille

EnVies

Choix de fruits cuits

Jeudi 18 Juin

Choix de patisseries
salées ou charcuterie

Normandin de veau
Pates, petits pois
carottes

Choix de desserts
lactés

Vendredi 19 Juin

Choix de crudités
avec produit laitier

Filet de colin aux
poivrons
Purée, chou fleur

.zEnVies

Choix de fruits

Lundi 25 Mai

Mardi 26 Mai

Choix de crudités

Hachis Parmentier
Brunoise de carottes
Salade

Choix de desserts
lactés

Mercredi 27 Mai

Jeudi 28 Mai

Choix d‘entrées aux
féculents

Escalope de dinde au
curry
Riz, fondue de
poireaux

Choix de fruits cuits
et fraises

Vendredi 29 Mai
Choix de crudités

Cubes de colin a la
marocaine
Semoule
Légumes couscous

.zEnVies

Choix de laitages

Lundi 22 Juin

Choix de patisseries
salées

Sauté de porc aux
petits legumes
Haricots blancs a la
tomate
Tomates provencales

EnVies

Choix de fruits cuits

Mardi 23 Juin

Choix de crudités

Boeuf bourguignon
Salade
Pommes de ferre au
paprika, carottes

Choix de laitages

Mercredi 24 Juin

Jeudi 25 Juin
Potage

Lasagnes maison au
saumon et sauce aux
petits legumes
Brunoise de légumes

zEnVies

Choix de fruits (dont
pastéque)

Vendredi 26 Juin

Choix de crudités
Pavé de merlu aux
agrumes
Courgettes a Iail, riz

Patisserie

Lundi 29 Juin
Choix de patisseries
salées

Beeuf aux oignons
Rutafouulle pdtes

.zEnVies

Choix de fruits (dont
cerises)

Mardi 30 Juin

Choix de crudités

Hachis Parmentier
maison
Salade

Choix de desserts
lactés

Mercredi 01 Juillet

Jeudi 02 Juillet
Choix d’entrées avec
féculent
Sauté de dinde aux
champignons
Carottes, purée

Compote

Vendredi 03 Juillet
Choix de crudités

Cubes de colin aux
petits légumes
Riz, julienne de

legumes

.zEnVies

Patisserie

Lundi 01 Juin

Choix de charcuteries

Tomate farcie
Pommes de terre au
paprika

.zEnVies

Choix de fruits

Mardi 02 Juin

Choix de crudités

Pates bolognaise
Salade, haricots verts

Choix de laitages

Jeudi 04 Juin

Choix de légumes
cuits ou potage

Carbonade flamande
Pommes vapeur,
printaniére de
legumes

EnVies

Choix de fruits cuits

Vendredi 05 Juin

Choix de crudités
avec produit laitier

Filet de hoki sauce
crevettes
Courgettes, semoule

Patisserie

Semaine du

Pl Restaura

= notre région.
" Etre un acteur de I'économie locale fait partie de nos valeurs de Cuisiniers Respan

peveloppement puranie | AfiN que notre action au quotidien se voit, nous metton:
ﬁ produit régional dans nos restaurants d
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