


Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements 

Légende : 

PRODUIT REGIONAL 

PRODUIT DE SAISON 

POISSON SERVI ISSU DE LA 

PÊCHE DU JOUR 

CHRONIQUE 

CULINAIRE 

l undi  14 mai mardi  15 mai jeudi  17 mai vendredi  18 mai lundi  11 juin mardi  12 juin jeudi  14 juin vendredi  15 juin

CHOIX DE SALADES A BASE DE 

FECULENTS
CHOIX DE CRUDITES CHOIX DE SALADES COMPOSEES CHOIX DE CRUDITES CHOIX DE LEGUMES CUITS CHOIX DE CRUDITES (DONT MELON) CHOIX DE SALADES COMPOSEES CHOIX DE CRUDITES AVEC DU FROMAGE

POULET COUNTRY PIZZA AU FROMAGE SAUTE DE BŒUF A LA PROVENCALE PECHE DU JOUR CORDON BLEU A LA CALABRAISE
ALOUETTE DE BŒUF SAUCE GRAND-

MERE
CHEESEBURGER PECHE DU JOUR

POMMES DE TERRE RISSOLEES

 ET PETITS POIS
TORTI ET RATATOUILLE

POMMES DE TERRE SAUTEES, HARICOTS 

VERTS 

ET SALADE VERTE

RIZ AUX OIGNONS 

ET EPINARDS A LA CREME
SEMOULE ET RATATOUILLE TORTI ET POELEE DE LEGUMES

POMMES DE TERRE SAUTEES 

ET SALADE VERTE
RIZ AU SAFRAN ET HARICOTS VERTS

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

CHOIX DE FRUITS DE SAISON CHOIX DE LAITAGES CHOIX DE FRUITS SAISON CHOIX DE DESSERTS LACTES CHOIX DE FRUITS DE SAISON CHOIX DE DESSERTS LACTES CHOIX DE FRUITS DE SAISON CHOIX DE PATISSERIES

l undi  21 mai mardi  22 mai jeudi  24 mai vendredi  25 mai lundi  18 juin mardi  19 juin jeudi  21 juin vendredi  22 juin

CHOIX DE CRUDITES CHOIX DE PATISSERIES SALEES CHOIX DE CRUDITES AVEC DU FROMAGE CHOIX DE SALADES COMPOSEES CHOIX DE LEGUMES CUITS
CHOIX D'ENTREES A BASE DE 

FECULENTS
CHOIX DE CRUDITES

HAUT DE CUISSE DE POULET AU CUMIN PATES A LA BOLOGNAISE POISSON PANE SAUCE TARTARE PIZZA MARGARITA PICCATA DE VEAU A LA PARISIENNE LASAGNES DE BŒUF FISH AND CHIPS

FERIE SEMOULE ET PIPERADE DE LEGUMES BRUNOISE DE LEGUMES
POMMES DE TERRE VAPEUR 

ET POELEE D'AUBERGINES
MELI MELO DE LEGUMES RIZ ET POIVRONADE SALADE COMPOSEE

POMMES DE TERRE SAUTEES 

ET TOMATES ROTIES

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

CHOIX DE DESSERTS LACTES 

DONT ILE FLOTTANTE
CHOIX DE LAITAGES CHOIX DE FRUITS DE SAISON CHOIX DE FRUITS DE SAISON CHOIX DE FRUITS CUITS

YAOURT LOCAL FERME DE LA CLARINE 

ET CHOIX DE LAITAGES
CHOIX DE DESSERTS LACTES

l undi  28 mai mardi  29 mai jeudi  31 mai vendredi  01 juin lundi  25 juin mardi  26 juin jeudi  28 juin vendredi  29 juin

CHOIX DE PATISSERIES SALEES CHOIX DE CRUDITES CHOIX DE LEGUMES CUITS CHOIX DE CRUDITES

BOULETTES D'AGNEAU SAUCE ZINGARA PALERON DE BŒUF SAUCE TORTUE MERGUEZ GRILLEE PECHE DU JOUR MENU DU CHEF MENU DU CHEF MENU DU CHEF MENU DU CHEF

BLE AUX EPICES 

ET COURGETTES PROVENCALES

RIZ SAUVAGE ET POELEE DE 

CHAMPIGNONS
SEMOULE ET LEGUMES DU COUSCOUS

POMMES DE TERRE CAMPAGNARDES ET 

HARICOTS BEURRE A LA TOMATE

FROMAGE FROMAGE

CHOIX DE FRUITS CUITS

 DONT POIRE AU CHOCOLAT AMANDE
CHOIX DE FRUITS DE SAISON

YAOURT LOCAL FERME DE LA CLARINE 

ET CHOIX DE LAITAGES

CHOIX DE PATISSERIES 

DONT SURPRISE DE FRAISES ET POIVRE

l undi  04 juin mardi  05 juin jeudi  07 juin vendredi  08 juin lundi  02 jui l le t mardi  03 jui l le t jeudi  05 jui l le t vendredi  06 jui l le t

CHOIX DE CHARCUTERIES CHOIX DE CRUDITES CHOIX DE SALADES A BASE DE FECULENTS CHOIX DE CRUDITES

PASTA PARTY AL CAPONE PALETTE DE PORC A LA DIABLE POULET ROTI AUX FINES HERBES
BRANDADE DE POISSON SAUCE 

CRUSTACES 
MENU DU CHEF MENU DU CHEF MENU DU CHEF MENU DU CHEF

PATES ET BRUNOISE A LA MERIDIONALE
POMMES DE TERRE SAUTEES 

ET CHOUX FLEURS A LA CREME
CŒUR DE BLE ET DUO DE COURGETTES

PUREE DE POMMES DE TERRE

 ET SALADE VERTE

FROMAGE FROMAGE

CHOIX DE FRUITS DE SAISON CHOIX DE PATISSERIES CHOIX DE FRUITS DE SAISON CHOIX DE LAITAGES


