Ecole Saint Pierre
Novembre - Décembre 2025

lundi 03 novembre mardi 04 novembre jeudi 06 novembre vendredi 07 novembre

Saint Hubert

BETTERAVES VINAIGRETTE

Saint Charles

CHOU ROUGE LOCAL

QO

Saint Bertille

ENDIVES LOCALES AUX
POMMES LOCALES

o

Saint Carine

VELOUTE DUBARRY

PANE FROMAGER

&

MIJOTE DE DINDE SAUCE

FILET DE MERLU MSC

L

CARBONARA PROVENGALE SAUCE CITRON

MARMITE DU PECHEUR AU 0
FALAFEL
COLIN MSC =
TORSADES ECRASE DE POMMES DE CAROTTES LOCALES FONDUE DE POIREAUX A LA
TERRE LOCALES BRAISEES CREME
HARICOTS VERTS BIO @ PETITS POIS SEMOULE COEUR DE BLE
FROMAGE FROMAGE BIO @

FROMAGE BLANC AU
SPECULOOS

FRUIT DE SAISON

CAKE A LA NOIX DE COCO
DU CHEF

LIEGEOIS VANILLE

Repas végétarien 6

Péche durable Q
A —

Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




Ecole Saint Pierre
Novembre - Décembre 2025

lundi 10 novembre mardi 11 novembre jeudi 13 novembre vendredi 14 novembre

Saint Léon Saint Armistice 1918 Saint Brice Saint Sidoine
CAROTTES RAPEES VELOUTE DE POTIRON - -
VINAIGRETTE LOCAL @ CELERI REMOULADE
BOULETTES VEGETALES SAUTE DE BOEUF AU DOS DE COLIN MSC SAUCE Q
FAGON THAI PAPRIKA ECHALOTE =
GALETTE MEXICAINE @
POMMES RISSOLEES PIPERADE BROCOLIS
SALADE VERTE SEMOULE SAUCE TOMATE RIZ CREOLE
FROMAGE BIO @
YAOURT LOCAL @ CAKE CHOCOLAT DU CHEF FRUIT DE SAISON BIO @

Repas végétarien @ Péche durable Q ) @
= Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




lundi 17 novembre mardi 18 novembre jeudi 20 novembre vendredi 21 novembre

Saint Elisabeth

RADIS ROSE AU BEURRE

Ecole Saint Pierre
Novembre - Décembre 2025

Saint Aude

COURGETTES RAPEES

REPAS A THEME MEXICAIN

Saint Edmond

SALADE MEXICAINE

Saint Prés. Marie

VELOUTE AUX LEGUMES

®

VINAIGRETTE HARICOT ROUGE VERTS BIO
omouees TGS cweem @) WS @
FILET DE LIEU MSC SAUCE Q FILETDE COLIN 1SC SAUCE @
POMMES DE TERRE PATES SAUCE TOMATE RIZ PANAIS ROTI

®

GRENAILLES
POMMES DE TERRE
SALADE VERTE PETITS POIS AU JUS CHOUX FLEUR LOGALES @
FROMAGE BIO FROMAGE

YAOURT LOCAL

o

FRUIT DE SAISON

CAKE MEXICAIN

MOUSSE CHOCOLAT

Repas végétarien @

Péche durable Q
A —

Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




Ecole Saint Pierre
Novembre - Décembre 2025

Thanksgiving

lundi 24 novembre mardi 25 novembre jeudi 27 novembre vendredi 28 novembre

Saint Flora

Saint Catherine

Saint Séverin

Saint Jacq. De la M.

POTAGE TOMATES

JAMBON BRAISE

NUGGETS DE BLE

0

FILET DE COLIN MSC

O

ENDIVES AUX DES DE
MIMOLETTE POMELOS e VERMICELLES
BOLOGNAISES }
VEGETARIENNES (EGRENE @ @ NUGGETS DE VOLAILLE SAUT'IE:gEEDS'ﬁI?EESAUCE FILET DE 'a'ggw“l"lfc SAUCE Q
DE POIS BIO) -

CAROTTES LOCALES
BRAISEES

PENNE

HARICOTS VERTS BIO @

o

RIZ

DUO D'ECRASE DE POMMES
DE TERRE LOCALES

o

ET PATATE DOUCE

COEUR DE BLE

FONDUE DE POIREAUX BIO

®

FROMAGE

FROMAGE BIO

®

LIEGEOIS VANILLE

Repas végétarien

FRUIT DE SAISON

GATEAU FACON BROWNIE
DU CHEF

FRUIT DE SAISON

@ Péche durable Q
A —

Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




Ecole Saint Pierre
Novembre - Décembre 2025

lundi 01 décembre mardi 02 décembre jeudi 04 décembre vendredi 05 décembre

Saint Florence Saint Viviane Saint Barbara Saint Gérald
CHAMPIGNONS A LA CREME COLESLAW PURPLE CELERILOCAL REMOULADE MINI PIZZA
AU CURRY
POULET LOCAL AUX EMINCE DE PORC SAUCE LASAGNES VEGETARIENNES FRICASSE DE POISSON MSC Q
HERBES DE PROVENCE MOUTARDE A L'ANCIENNE (EGRENE DE POIS BIO) GRATINE =
R FILET DE COLIN MSC SAUCE Q
OMELETTE A LA CIBOULETTE @ ESTRAGON
PATES BUTTERNUT LOCAL ROTI @ SALADE VERTE RIZ
POELEE DE LEGUMES .
HIVERNAUX POTATOES - ACHARD DE LEGUMES
FROMAGE FROMAGE
. GATEAU ROULE DU CHEF A
YAOURT AROMATISE FRUIT DE SAISON LA CONFITURE FRUIT DE SAISON

Repas végétarien 6 Péche durable Q ) @
= Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




Ecole Saint Pierre
Novembre - Décembre 2025

lundi 08 décembre mardi 09 décembre jeudi 11 décembre vendredi 12 décembre

Saint Concepcion Saint Pierre Saint Daniel Saint Jean

SALADE DE HARICOTS -
POTAGE AUX LEGUMES BIO @ CELERI LOCAL AU CURRY @ VERTS BIO VINAIGRETTE A @ CHOU ROUGE RAPE AUX @
L'ECHALOTE POMMES LOCALES

A . POISSON MEUNIERE MSC Q
TARTIFLETTE POULET ROTI AU JUS CURRY DE LEGUMES @ SAUCE TARTARE

WATERZOI DE COLIN MSC Q SAUCE FROMAGERE @
A —4

POMMES DE TERRE CAROTTES LOCALES A
LOCALES PERSILLEES @ COQUILLETTES BRAISEES @ POTIMARRON LOCAL ROTI @

SALADE VERTE BROCOLIS BIO @ RIZ FRITES
FROMAGE BIO @ FROMAGE
YAOURT LOCAL FRUIT DE SAISON CARROT CAKE DU CHEF FRUIT DE SAISON

Repas végétarien 9 Péche durable Q . @
= Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




Saint Ninon

SALADE VERTE FROMAGERE

Saint Alice

CREPE AU FROMAGE

REPAS DE NOEL

lundi 15 décembre mardi 16 décembre jeudi 18 décembre vendredi 19 décembre

Saint Gatien

PATE EN CROUTE

Saint Urbain

SALADE DE COQUILLETTES
SAUCE COCKTAIL

BOULETTES FAGON THAT @

SAUTE DE DINDE AUX
MARRONS

FILET DE LIEU MSC SAUCE
ECHALOTE

SAUTE DE PINTADE AUX
POMMES

BOUCHEE DE LA MER

FILET DE MERLU MSC -
SAUCE ANETH N

CAROTTES LOCALES

SEMOULE FAGON VICHY @ POMMES NOISETTES FONDUE DE POIREAUX BIO (:1(6)
POELEE FESTIVE DE
RATATOUILLE HIVERNALE PENNE Do) o BOULGOUR
FROMAGE FROMAGE BIO Bio

YAOURT AROMATISE

BANANE BIO COULIS
CARAMEL

BUCHE DE NOEL DU CHEF

FRUIT DE SAISON

Péche durable

Repas végétarien @ . @
Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



