< Lundi
31 aolt

Saint Aristide

Ecole Saint Pierre

Période Septembre Octobre 2026

£ Mardi
01 septembre

Saint Gilles

) Jeudi
03 septembre

Saint Grégoire

% Vendredi
04 septembre

Saint Rosalie

“ Entrées

FRIAND AU FROMAGE

CHOU ROUGE AUX POMMES

CAROTTES LOCALES
RAPEES AUX RAISINS SECS

o

*  Plats

OMELETTE AU FROMAGE
PREPAREE PAR LE CHEF

0

POULET LOCAL ROTI

EGRENE VEGETAL AU
CURRY

o

o

FILET DE MERLU MSC
SAUCE CITRON

(r)

A —

- Accompagnements

RATATOUILLE PREPAREE

PATES FRITES PAR LE CHEF
PETIT LEGUMES S\ﬁll:lAAIID(ER\:EI%I'SIJI—EE SEMOULE
« Fromage
FROMAGE FROMAGE
- Desserts
YAOURT LOCAL SPECULOOS @ GATEAU AUX PEPITES DE POIRE

CHOCOLAT

Repas végétarien @

Péche durable @

Produit Local @




= Lundi
07 septembre

Saint Reine

Ecole Saint Pierre

Période Septembre Octobre 2026

#; Mardi
08 septembre

Saint Nativité N.-D.

) Jeudi
10 septembre

Saint Ines

& Vendredi

11 septembre

Saint Adelphe

“ Entrées

SALADE VERTE AUX DES DE
MIMOLETTE

PASTEQUE

CAROTTES LOCALES
RAPEES VINAIGRETTE
FAGON MALTAISE

o

BETTERAVES ROUGES

' | Plats

SAUTE DE POULET LOCAL
CURRY

GRATIN DE COLIN MSCA LA
NORMANDE

o
@

SAUTE DE PORC AUX JUS

DAHL DE LENTILLES CORAIL @

LASAGNES VEGETARIENNES
PREPAREE PAR LE CHEF

0

COLOMBO DE MERLU MSC a
A

-~ Accompagnements

POMMES DE TERRE

QO

GRENAILLE LOCALES TOMATE PROVENCALE SALADE VINAIGRETTE PIPERADE
HARICOTS VERTS RIZ TORTIS
« Fromage
FROMAGE FROMAGE
- Desserts
YAOURT LOCAL @ RAISIN BROWNIE DU CHEF BANANE BIO

Repas végétarien @

Péche durable @

Produit Local @
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Ecole Saint Pierre
Période Septembre Octobre 2026

- @D
) Jeudi

& Vendredi

#; Mardi
18 septembre

15 septembre

= Lundi

14 septembre 17 septembre

Saint Nadege

Saint Renaud

Saint La Ste Croix Saint Roland
Id
“* Entrées
SALADE VERTE
VINAIGRETTE A L'ECHALOTE MELON GASPACHO CELERI REMOULADE
ET SES CROUTONS
' | Plats

FILET DE LIEU MSC SAUCE

BOULETTES AU VEAU SAUCE
ECHALOTE

ENDIVES LOCALES A LA
FORESTIERE

FLAMANDE

@ TORTILLA VEGETARIENNE @ o
A 4

BRANDADE DE COLIN MSC

SAUTE DE DINDE SAUCE
ELABOREE PAR LE CHEF

FROMAGERE

(r)

-~ Accompagnements

SALADE VERTE

PETITS POIS CAROTTES VINAIGRETTE

CAROTTES LOCALES @

= PENNE

POMMES DE TERRE
SAUTEES

ECRASE DE POMMES DE
TERRE LOCALES

o

« Fromage

ENDIVES BRAISEES

CHANTENEIGE BIO FROMAGE A LA COUPE

== Desserts

CUAJADA ELABORE PAR LE
CHEF

POIRE

YAOURT NATURE SUCRE ABRICOT

Péche durable @ Produit Local @

Repas végétarien @
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< Lundi
21 septembre

Ecole Saint Pierre
Période Septembre Octobre 2026

£ Mardi
22 septembre

) Jeudi
24 septembre

& Vendredi
25 septembre

Saint Matthieu Saint Candide Saint Thecle Saint Hermann
4
“* Entrées
- CHOU FLEUR SAUCE = A TOAST AU MAROILLES
PASTEQUE COCKTAIL VELOUTE A LA COURGETTE LOCAL @
| Plats

BOULETTES BLE TOMATES

0

SAUTE DE DINDE FAGON

QUICHE LORRAINE

FILET DE MERLU MSC

L

LE CHEF

BASILIC BLANQUETTE SAUCE ESTRAGON
NORMANDIN AU VEAU QUICHE AUX LEGUMES DU
SAUCE CREME SOLEIL
' Accompagnements
LEGUMES COUSCOUS POMMES DE TERRE SALADE VERTE VINAIGRETTE TORTIS
LOCALES
SEMOULE POELEE DE CHAMPIGNONS ; HARICOTS VERTS
« Fromage
FROMAGE REBLOCHON
®
== Desserts
PRUNE YAOURT AROMATISE QUATRE QUART ELABORE PAR YAOURT LOCAL @

Repas végétarien @

Péche durable Q

Produit Local @




Ecole Saint Pierre
Période Septembre Octobre 2026

= Lundi #; Mardi ) Jeudi % Vendredi
28 septembre 29 septembre 01 octobre 02 octobre
Saint Venceslas Saint Michel Saint Thérese Saint Léger
Id
“* Entrées
CHOU BLANC AUX POMMES TABOULE CELERI REMOULADE FRIAND AU FROMAGE

VINAIGRETTE

. Plats

SAUTE DE DINDE A LA
CREME

CALAMAR A LA ROMAINE

CORDON BLEU SAUCE
NAPOLITAINE

BOULE AU BOEUF A LA
NAPOLITAINE

EMINCE VEGETAL SAUCE
BLANCHE

0

FRICASSEE DE POISSON
MSC GRATINE

@

-~ Accompagnements

GRATIN DE POMMES DE

SALADE VERTE

o

CAROTTES BRAISEES

GRATIN DE BROCOLIS TERRE LOCALES VINAIGRETTE
RIZ NAVETS ROTIS AU MIEL FRITES PATES
«+ Fromage
FROMAGE FROMAGE
- Desserts
TARTE AU FLAN ELABOREE RAISIN

FROMAGE BLANC CASSONADE

FRUIT DE SAISON

PAR LE CHEF

Repas végétarien @

Péche durable @

Produit Local @
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Ecole Saint Pierre

Période Septembre Octobre 2026

e
S
\\

)

Lundi 9 Mardi @ Jeudi @ Vendredi
05 octobre 06 octobre 08 octobre 09 octobre
Saint Fleur Saint Bruno Saint Pélagie Saint Denis
Id
“* Entrées
ENDIVES LOCALES AUX DES CHAMPIGNONS A LA ngsg\'ﬁzghs"fbgz ROSETTE CORNICHON
DE MIMOLETTE GRECQUE SO
" | Plats

CHILI SIN CARNE PREPARE

&

MIJOTE DE PORC VINAIGRE

CARBONARA DE POISSON

L

LIEGEOIS VANILLE

SALADE DE FRUITS

FRAMBOISE

TAJINE POULET PAR LE CHEF FRAMBOISE MSC
BOULETTES FAGON THAI @ FILET DE COLIN MSC SAUCE Q
SAUCE AIGRE DOUCE AURORE ~
" Accompagnements
LEGUMES TAJINE LEGUMES CHILI G RSSSEE§PE AL PENNE
SEMOULE RIZ FRITES AUX PETITS LEGUMES
« Fromage
EDAM FROMAGE
- Desserts
GATEAU DU CHEF A LA FRUIT DE SAISON

Repas végétarien @

Péche durable @

Produit Local @
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Ecole Saint Pierre

Période Septembre Octobre 2026

ety

7P
SEMAINE DE LA RENCONTRE DU GOUT %%
s

Lundi 2 Mardi @ Jeudi @ Vendredi
12 octobre 13 octobre 15 octobre 16 octobre
Saint Wilfried Saint Géraud Saint Thérese Saint Edwige
’
“ Entrées
PISSALADIERE ELABOREE PAR
A N COLESLAW PURPLE AU POTAGE ENDIVES LOCALES PAIN
CONCOMBRES A LA CREME RN T HL AT L L T @ LE CHEF AUX POIS CHICHE ET
AUX OIGNONS
! | Plats
SAUTE DE POULET LOCAL NUGGETS SAUCE (Eggéﬁggé'ggéfgggﬁ?@‘ggm FILET DE COLIN MSC SAUCE Q
SAUCE FORESTIERE BARBECUE LE CHEF ANETH =
FILET DE LIEU MSC SAUCE 0 NUGGETS DE POISSON
=
~ Accompaghements
SEMOULE FONDUE DE POIREAUX SALADE VERTE VINAIGRETTE HARICOTS VERTS
POELEE DE LEGUMES COEUR DE BLE TORTIS ECRASE ?EERPF?EMMES DE
« Fromage
FROMAGE FROMAGE
®
=2 Desserts

RIZ AU LAIT YAOURT LOCAL @ GATIEE&L’BE’EOEUP?ALSL'DEEgﬁ'E‘EOS CLEMENTINE
Repas végétarien @ Péche durable Q

Produit Local @



